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Sollten Sie die Torte eher benötigen, muss 
diese bitte 2 Tage oder länger im Voraus be­
stellt werden mit der Bitte, die Lieferung für 
die zweite Tour zu vermerken. Die Torte steht 
dann ab ca. 9:30 Uhr zur Abholung bereit. 
Wenn Sie die Torte noch vor 9:30 Uhr benö­
tigen, müssen Sie diese bitte, ab 7:00 Uhr, in 
der Backstube Auf der Heide 30 abholen. Alle 
Bestellungen für Samstag und Sonntag müs­
sen bis Freitagabend 18:00 Uhr (im Büro) ein­
gegangen sein. Alle Torten werden nur in un­
seren Filialen gegen eine komplette 

Allgemeines zu  
Tortenbestellungen

Da unsere Konditoren jede Torte immer ganz 
frisch zubereiten, müssen folgende Punkte 
beachtet werden: Alle Torten (außer Hochzeit­
storten, Erdbeerherzen und Fototorten) kön­
nen innerhalb der Woche (von Montag bis 
Freitag) von heute auf morgen bestellt wer­
den. Die Torten kommen mit der letzten 
Lieferung in die Filiale, sodass Sie diese ab 
ca. 12:30 Uhr in der Filiale abholen können.

Vorauszahlung angenommen. Telefonische 
Tortenbestellungen sind leider nicht möglich.
 
 
Allergene
Alle Torten enthalten Gluten, Milcheiweiß, So­
jalecithine und Hühnereiweiß. Außerdem 
können Spuren von Nüssen und/oder 
Mandeln enthalten sein. Desweiteren ent­
halten alle Sahnetorten Rindergelantine.
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sahnetorten



Irish Coffee Sahne

Irish Coffee Sahne

Eine Torte wie die berühmte irische 
Kaffee-Spezialität. Einfach köstlich.

Creme, Masse: 
Kaffeesahne mit Weinbrand abgeschmeckt.

Böden: 
Wiener Böden auf einem mit Schokolade 
abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Ausgarniert mit Mokkabohnen, Krokant und 
Kakaopulver, abgesetzt mit gehobelten, 
gerösteten Mandeln.

Art.Nr.: 700

Preis / Stück	 2,70€

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Blaubeersahnetorte

Blaubeersahnetorte

Blaubeeren über Blaubeeren. Ein Farbtupfer 
und für Kids nicht zu verwechseln mit Blaubä­
ren.

Creme, Masse: 
Blaubeersahne mit vielen frischen Blau­
beeren.

Böden: 
Wiener Böden auf einem mit Schokolade 
abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Reichlich Blaubeeren mit Geleeguss ab­
geglänzt.

Art.Nr.: 702

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Erdbeersahnetorte

Erdbeersahnetorte

Erdbeerzeit das ganze Jahr hindurch. Eine 
Torte die Maigefühle auf die Zunge holt.

Creme, Masse: 
Erdbeersahne

Böden: 
Wiener Böden und Schokoladen Wiener 
Böden auf einem mit Schokolade abgestri­
chenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Je nach Saison mit Erdbeeren oder anderen 
schönen Garnierungen verziert, mit weißer 
und dunkler Kuvertüre bestreut, abgesetzt 
mit dunkler Kuvertüre

Art.Nr.: 703

Preis / Stück	 2,70€

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Erdbeer-Schoko-Sahne

Erdbeer-Schoko-Sahne

Erdbeeren und Schokolade – eine frisch – 
süße Komposition.

Creme, Masse: 
Erdbeersahne, Schokoladensahne

Böden: 
Wiener Böden und Schokoladen Wiener 
Böden auf einem mit Schokolade abgestri­
chenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Überzogen mit einer Decke aus feinstem Mar­
zipan und Schokolade, mit weißer Kuvertüre 
bestreut, abgesetzt mit Krokant.

Art.Nr.: 704

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Havanna Sahnetorte

Havanna Sahnetorte

Eine herb-süße Haus-Spezialität in über 
50-jähriger Tradition.

Creme, Masse: 
Schokoladensahne mit Rum abgeschmeckt, 
gefüllt mit Sauerkirschen im eigenen Saft 
abgebunden.

Böden: 
Schokoladen-Wiener Böden auf einem mit 
Schokolade abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Ausgarniert mit einem Rand aus Schokolade, 
reichlich Kuvertürespäne und süßem Schnee; 
mit kandierten Kirschen belegt.

Art.Nr.: 705

Preis / Stück	 2,70€

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Herrensahnetorte

Herrensahnetorte

Nicht nur für Herren gedacht ist sie der 
Klassiker unter den Torten.

Creme, Masse: 
Kirschwassersahne mit Preiselbeerfüllung.

Böden: 
Schokoladen-Wiener Böden auf einem mit 
Schokolade abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Feine Marzipandecke mit Sahnedekor, mit 
Kakaopulver abgestäubt und mit Kuvertüre­
späne abgesetzt.

Art.Nr.: 706

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Himbeersahnetorte

Himbeersahnetorte

Himbeeren in Verbindung mit Himbeersahne, 
eine fruchtig frische Sahnetorte ohne Alko­
hol.

Creme, Masse: 
Himbeersahne, Himbeeren

Böden: 
Wiener Böden auf einem mit Schokolade 
abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Die Himbeeren sind mit Tortenguss abge­
glänzt, abgesetzt mit gehobelten, gerösteten 
Mandeln.

Art.Nr.: 707

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Holländer Sahnetorte

Holländer Sahnetorte

Eine verspielte holländische Spezialität.  
Für Menschen, die das Besondere lieben.

Creme, Masse: 
Vanillesahne, Sauerkirschen im eigenen Saft 
abgebunden.

Böden: 
Decke aus zartem Blätterteig, dann Wiener 
Böden auf einem mit Schokolade abgestri­
chenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Blätterteigboden mit Marmelade und Zucker­
guss, ausgarniert mit Vanillesahnetupfen und 
Kaiserkirschen, abgesetzt mit gerösteten 
Mandeln.

Art.Nr.: 708

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Käsesahnetorte

Käsesahnetorte

Beliebt bei Alt und Jung gehört diese Torte 
mehrmals im Jahr auf den Kaffeetisch.

Creme, Masse: 
Sahne-Quark-Creme mit Zitrone abge­
schmeckt, Sauerkirschen im eigenen Saft 
gebunden.

Böden: 
Wiener Böden auf einem mit Schokolade 
abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Wiener Böden mit Dekorzucker bestaubt, ab­
gesetzt mit gehobelten, gerösteten Mandeln.

Art.Nr.: 709

Preis / Stück	 2,70€

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Mandarinensahnetorte

Mandarinensahnetorte

Fruchtig leichte Torte, die die Sonne einge­
fangen hat, ohne Alkohol.

Creme, Masse: 
Mandarinensahne mit Mandarinenstückchen.

Böden: 
Wiener Böden auf einem mit Schokolade 
abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Mit Mandarinen belegt und mit Tortenguss 
abgeglänzt, abgesetzt mit gehobelten, 
gerösteten Mandeln.

Art.Nr.: 710

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Nuss-Sahnetorte

Nuss-Sahnetorte

Sahnig-nussige Schmidtmeier-Variation mit 
Nussböden.

Creme, Masse: 
Feine Nusssahne mit gerösteten Nüssen.

Böden: 
Speziell angefertigte Nussböden, auf einem 
mit Schokolade abgestrichenen Mürbeteig­
boden.

Garnierung:
Eingedeckt mit feinstem Marzipan, ausgar­
niert mit Cremetupfen und Walnüssen, ab­
gesetzt mit gehobelten und gerösteten 
Haselnüssen.

Art.Nr.: 711

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80  €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Schokoladensahnetorte

Schokoladensahnetorte

Das schmeckt wie Verliebtsein. Ein üppiges, 
gehaltvolles Schokoladenvergnügen.

Creme, Masse: 
Schokoladensahne mit Kuvertüre abge­
schmeckt.

Böden: 
Schokoladen-Wiener Böden auf einem mit 
Schokolade abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Ausgarniert mit Schokoladenraspeln und 
einem Stück Schokolade.

Art.Nr.: 712

Preis / Stück	 2,70€

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Joghurtsahnetorte mit Obst

Joghurtsahnetorte  
mit Obst

Einfach „beerig-frisch“

Creme, Masse: 
Joghurtsahne

Böden: 
Wiener Böden auf einem mit Schokolade 
abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Belegt mit einer Mischung aus Waldbeeren 
(z. B. Himbeeren, Brombeeren, Johannis­
beeren oder Blaubeeren). Abgesetzt mit 
gehobelten, gerösteten Mandeln.

Art.Nr.: 719

Preis / Stück	 2,70  €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80  €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Schwarzwälder Sahne

Schwarzwälder Sahne

Eine der beliebtesten Schmidtmeiertorten. 
Der Klassiker aus dem Schwarzwald.

Creme, Masse: 
Deutsche Schokoladenbuttercreme, Sauerkir­
schen im eigenen Saft gebunden, Sahne mit 
viel Kirschwasser veredelt.

Böden: 
Schokoladen Wiener Böden auf einem mit 
Schokolade abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Mit reichlich Kuvertürespäne bestreut und ab­
gesetzt, ausgarniert mit Kaiserkirschen.

Art.Nr.: 713

Preis / Stück	 2,70  €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80€

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Zitronensahnetorte

Zitronensahnetorte

Aufwändig garnierte Weintorte. Ein extra­
vagantes Highlight der Kaffeetafel.

Creme, Masse: 
Zitronensahne abgeschmeckt mit unseren 
hauseigenen Backweinen.

Böden: 
Wiener Böden auf einem mit Schokolade 
abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Ausgarniert mit Royalschnecken, abgesetzt 
mit gehobelten, gerösteten Mandeln, Über­
zug aus fruchtigem Gelee.

Art.Nr.: 715

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Stracciatella-Sahne

StraCciatella-Sahne

Diese Torte wurde 1983 im Hause Schmidt­
meier kreiert und ist seitdem nicht mehr 
wegzudenken. Ohne Alkohol ist sie auch sehr 
beliebt bei Kindern.

Creme, Masse: 
Vanillesahne mit Schokoladenstückchen und 
gerösteten, gehobelten Haselnussstückchen.

Böden: 
Schokoladen Wiener Böden auf einem mit 
Schokolade abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Überzogen mit edlem Marzipan und einer 
hauchdünnen Schokoladenschicht, abge­
streut mit Vollmilchkuvertürenspänen, ab­
gesetzt mit Krokant.

Art.Nr.: 718

Preis / Stück	 2,70€

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Cala Ratjada

Cala Ratjada

Eine Torte wie Sommer, Sonne, Strand und 
Meer. Erinnerungen werden wach.

Creme, Masse: 
Sahne mit Amaretto abgeschmeckt und mit 
Früchten veredelt (z.B. Kirschen, Birnen, 
Pfirsiche).

Böden: 
Wiener Böden auf einem mit Schokolade 
abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Nach spanischer Art mit verschiedenen 
Marmeladen und Schokolade ausgarniert.

Art.Nr.: 720

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Flockensahne

Flockensahne

Locker, leicht und luftig kommt diese Torte 
daher. Ein feiner Genuss für Kenner.

Creme, Masse: 
Amaretto-Sahne

Böden: 
Brandteigböden mit Preiselbeermarmelade 
eingestrichen auf einem mit Schokolade 
abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Ausgarniert mit einem Brandteigboden der 
mit süßem Schnee abgestaubt ist, der Rand 
der Torte ist eingemandelt.

Art.Nr.: 768

Preis / Stück	 2,70€

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Champagnersahnetorte

Champagnersahnetorte

Eine ausgesprochen edle Torte für den ganz 
besonderen Anlass mit dem feinperligen 
Geschmack von Champagner.

Creme, Masse: 
Sahne mit Champagnerauszügen abge­
schmeckt, gefüllt mit Pfirsichen.

Böden: 
Wiener Böden auf einem mit Schokolade 
abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Ausgarniert mit Pfirsichstreifen, Schokoladen­
raspeln, abgesetzt mit gehobelten, 
gerösteten Mandeln

Art.Nr.: 770

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80€

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Erdbeeren der Saison. 

Das bringt den Sommer auf den Tisch.

Creme, Masse: 
Erdbeersahne.

Böden: 
Wiener Böden auf einem mit Schokolade 
abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Mit frischen Erdbeeren belegt, mit Tortenguss
abgeglänzt, und mit gerösteten Mandeln 
abgesetzt.

Art.Nr.: 787

Preis / Stück	 2,70€

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80€

Sommer-Erdbeer-Sahne 
(Saison)

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



cremetorten



Mozarttorte

Mozarttorte

Eine Komposition wie sie sicher auch Mozart 
persönlich angesprochen hätte: vielfältig, süß 
und verführerisch.

Creme, Masse: 
Buttercreme mit Pfirsichen und Birnen­
stücken, Himbeerbuttercreme und 
Schokoladenbuttercreme

Böden: 
Wiener Böden und Schokoladen Wiener 
Böden auf einem mit Schokolade abge­
strichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Mit edlem Canache überzogen, mit 
Kakao abgestaubt und garniert mit 
Schokoornamenten.

Art.Nr.: 732

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80€

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Asbachtorte

Weinbrandliebhaber 
aufgepasst!

Haben Sie unsere Asbachtorte schon pro­
biert? Nicht? Na dann wird es höchste Zeit.

Creme, Masse: 
Schokobuttercreme mit Weinbrand 
abgeschmeckt

Böden: 
Spezial Boden mit Marzipan- und Kuvertüre­
stückchen. Mit einer Schicht Preiselbeer­
marmelade abgestrichen.

Garnierung:
Dünne Marzipanschicht auf der Oberseite der 
Torte, und mit einer dünnen Kuvertüreschicht 
überzogen. Mit gehobelten, gerösteten Man­
deln abgesetzt. Ausgarniert mit einer Wein­
brandbohne.

Art.Nr.: 733

Preis / Stück	 2,70€

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Fürst Pückler Creme

Fürst Pückler Creme

Die verschiedenen Geschmacksrichtungen 
der Buttercreme machen die Fürst Pückler 
Cremetorte interessant.

Creme, Masse: 
Drei verschiedene Buttercremeschichten 
abgeschmeckt mit Schokolade, Vanille und 
Erdbeer.

Böden: 
Wiener Böden. Unterboden mit Preiselbeer­
marmelade abgestrichen

Garnierung:
Dünne Marzipanschicht auf der Oberseite der 
Torte, mit einer dünnen Kuvertüreschicht 
überzogen. Mit gerösteten und gehobelten 
Mandeln abgesetzt. Ausgarniert mit Butter­
cremetupfen und kandierten Kirschen.

Art.Nr.: 734

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80€

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Marzipancremetorte

Marzipancremetorte

Für Marzipanliebhaber ein echter 
Tortentraum.

Creme, Masse: 
Deutsche Buttercreme mit Amaretto ab­
geschmeckt

Böden: 
Wiener Böden, der Unterboden ist mit 
Preiselbeermarmelade abgestrichen, Böden 
mit einer leichten Amarettotränke getränkt.

Garnierung:
Umhüllt mit feinster Marzipanmasse, aus­
garniert mit Schokoladengitter, Cremetupfen 
und kandierten Kirschen, abgesetzt mit 
Krokant.

Art.Nr.: 735

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Mokkacremetorte

Mokkacremetorte

Ein Traum für Kaffeeliebhaber. Feiner Kaffee-
geschmack in zarter Buttercreme.

Creme, Masse: 
Deutsche Mokkabuttercreme

Böden: 
Wiener Böden und Schokoladen-Wiener Bö­
den. Der Unterboden ist mit Preiselbeer­
marmelade abgestrichen.

Garnierung:
Dünne Marzipanschicht mit Mokkabutter­
creme auf der Oberseite der Torte. Ausgar­
niert mit Vanille-Buttercreme und Mokkaboh­
nen. Abgesetzt mit Schokoladenstreuseln.

Art.Nr.: 736

Preis / Stück	 2,70€

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80€

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Walnusscremetorte

Walnusscremetorte

Speziell für Nussfreunde eine Original
Schmidtmeierrezeptur.

Creme, Masse: 
Deutsche Walnussbuttercreme

Böden: 
Speziell für diese Torte angefertigter Nuss­
boden mit vielen Nüssen. Der Unterboden 
ist mit Preisselbeermarmelade abgestrichen.

Garnierung:
Dünne Marzipanschicht auf der Oberseite 
der Torte, mit einer Nussglasur überzogen 
und mit gerösteten, gehobelten Mandeln 
abgesetzt. Buttercremegarnierung mit 
Walnüssen.

Art.Nr.: 737

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Nougatcremetorte

Nougatcremetorte

Das Richtige für Nougat-Fans. Süßschmel­
zend, der unvergleichliche Geschmack auf 
der Zunge.

Creme, Masse: 
Deutsche Nougatbuttercreme.

Böden: 
Wiener Böden, Unterboden mit Preiselbeer-
marmelade abgestrichen

Garnierung:
Abgesetzt und ausgarniert mit Schoko­
raspeln, dekoriert mit 1A-Qualitätsnougat.

Art.Nr.: 738

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Schokoladencremetorte

Schokoladencremetorte

Das schmeckt wie Verliebt sein. Ein üppiges, 
gehaltvolles Schokoladenvergnügen.

Creme, Masse: 
Deutsche Schokoladen-Buttercreme mit 
Kuvertüre abgeschmeckt

Böden: 
Schokoladen Wiener Böden. Unterboden mit 
Preiselbeermarmelade abgestrichen

Garnierung:
Ausgarniert mit Schokoladen-Buttercreme, 
Kuvertürespäne und einem Stück Schokolade

Art.Nr.: 739

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Schwarzwälder Creme

Schwarzwälder Creme

Die Spezialität aus dem Schwarzwald in 
Creme.

Creme, Masse: 
Deutsche Buttercreme mit Kirschwasser 
abgeschmeckt, gefüllt mit Sauerkirschen 
im eigenen Saft abgebunden.

Böden: 
Schokoladen Wiener Böden

Garnierung:
Mit reichlich Kuvertürespäne bestreut und ab­
gesetzt. Mit Buttercremetupfen und einer 
kandierten Kirsche ausgarniert.

Art.Nr.: 740

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80€

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Trüffelcremetorte

Trüffelcremetorte

Einfach verführerisch. Schokolade und Rum 
bilden eine vollmundige Einheit

Creme, Masse: 
Deutsche Schokoladenbuttercreme abge­
schmeckt mit Schokolade und Rum.

Böden: 
Schokoladen-Wiener Böden, Unterboden mit 
Preiselbeermarmelade abgestrichen.

Garnierung:
Überzogen mit Kuvertüre, ausgarniert mit in 
Schokoladenstreusel gewälzten Cremetupfen, 
abgesetzt mit gerösteten Mandeln

Art.Nr.: 741

Preis / Stück	 2,70€

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Eierlikörcremetorte

Eierlikörcremetorte

Eierlikör in seiner schönsten Art, einge­
bunden in eine Tortenkomposition zum 
vernaschen.

Creme, Masse: 
Deutsche Buttercreme mit Eierlikör abge­
schmeckt.

Böden: 
Wiener Böden, Schokoladen-Wiener Böden, 
Unterboden mit Preiselbeermarmelade ab­
gestrichen.

Garnierung:
Ausgarniert mit Eierlikörcreme, Eierlikör und 
Schokoornamenten, abgesetzt mit Krokant.

Art.Nr.: 742

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Monte Carlo Creme

Monte Carlo Creme

Eine Kuppeltorte mit dem besonderen Flair 
von Exklusivität.

Creme, Masse: 
Deutsche Buttercreme mit Maraschino ab­
geschmeckt und Stücken aus kandierten 
Kirschen versetzt.

Böden: 
Wiener Böden, Schokoladen-Wiener Böden, 
getränkt mit Marachino-Likör.

Garnierung:
Eingedeckt mit feinstem Marzipan, ausgar­
niert mit Schokoladendekor, Cremetupfen 
und kandierten Kirschen, abgesetzt mit 
Krokant.

Art.Nr.: 744

Preis / Stück	 2,70€

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Sachertorte

Die Wiener Spezialität.

Die Geschichte der eigentlichen Sachertorte 
beginnt, als Fürst Metternich seine Hofküche 
im Jahr 1832 beauftragte, für sich und seine 
hochrangigen Gäste ein besonderes Dessert 
zu kreieren. Daraufhin erfand Franz Sacher 
diese köstliche Wiener Spezialität.

Creme, Masse: 
Pralinencreme (Canache)

Böden: 
Spezial Sacherboden mit Kakao, Butter und 
Mandelsplittern. Mit einer Schicht Preisel­
beermarmelade abgestrichen.

Garnierung:
Dünne Marzipanschicht auf der Oberseite der 
Torte, und mit einer dünnen Kuvertüreschicht 
überzogen. Mit gehobelten, gerösteten Man­
deln abgesetzt. Ausgarniert mit dem Schrift­
zug „Sacher“.

Art.Nr.: 745

Preis / Stück	 2,70€

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80€

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Vanillecremetorte

Vanillecremetorte

Eine Liebeserklärung an die Buttercreme. Der 
reine Buttercremegeschmack steht hier im 
Mittelpunkt.

Creme, Masse: 
Deutsche Buttercreme mit Vanille abge­
schmeckt.

Böden: 
Wiener Böden. Unterboden mit Preiselbeeren 
abgestrichen.

Garnierung:
Ausgarniert mit Cremeherzen und Konfi­
türentupfen, abgesetzt mit Krokant.

Art.Nr.: 746

Preis / Stück	 2,70€

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Spanische Vanilletorte

Spanische Vanilletorte

Die edlen Zutaten des speziell für diese Torte 
zubereiteten Bodens ist das Geheimnis dieses 
alten, überlieferten Rezeptes aus Spanien.

Creme, Masse: 
Feinster Canache.

Böden: 
Spanischer Vanilleboden (Marzipan, Kuver­
türestücke, Eier, Mehl, Backpulver, Salz)

Garnierung:
Dünne Marzipanschicht auf der Oberseite 
der Torte. Überzogen mit einer dünnen 
Kuvertüreschicht, mit gerösteten, gehobelten 
Mandeln abgesetzt. Ausgarniert mit Voll­
milch-Mandel-splittern.

Art.Nr.: 761

Preis / Stück	 2,70€

Ganze Torte 
(14 Stück)	 37,80€

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



frankfurter kranz

traditionell gut

Seit über 40 Jahren wird der Frank- 
furter Kranz im Hause Schmidtmeier nach 
Hausfrauen Art gefertigt. Probieren Sie!

Creme, Masse: 
Deutsche Buttercreme abgeschmeckt mit  
Vanille und mit Preiselbeermarmelade gefüllt

Böden: 
Buttersandmasse-Kranz

Garnierung:
Der ganze Kranz ist mit Krokant ausgarniert 
und mit kandierten Kirschen verziert.

Art.Nr.: 764

Preis/Stück	 2,70€

Ganze Torte

(12 Stücke)	 32,40 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



fruchtig  
leichte torten



Waldbeeren in ihrer 
schönsten Form.

Durch die doppelte Schicht Pudding und Wie­
ner Böden bekommt die Torte ihren  
feinen Geschmack und der Boden weicht 
nicht durch.

Creme, Masse: 
Reichlich Waldbeeren

Böden: 
Zwei Schichten Wiener Böden und Pudding 
auf einem mit Schokolade abgestrichenen 
Mürbeteigboden. 

Garnierung:
Die Früchte sind mit Tortenguss abgeglänzt,
abgesetzt mit gehobelten, gerösteten 
Mandeln

Waldfruchttorte

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.

Art.Nr.: 775

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(12 Stück)	 32,40 €



Erdbeeren in ihrer 
schönsten Form.

Durch die doppelte Schicht Pudding und Wie­
ner Böden bekommt die Torte ihren  
feinen Geschmack und der Boden weicht 
nicht durch.

Creme, Masse: 
Reichlich frische Erdbeeren

Böden: 
Zwei Schichten Wiener Böden und Pudding 
auf einem mit Schokolade abgestrichenen 
Mürbeteigboden. 

Garnierung:
Die Früchte sind mit Tortenguss abgeglänzt, 
abgesetzt mit gehobelten, gerösteten 
Mandeln

Bitte 1 Tag im Voraus bestellen.

Erdbeertorte 
(Saison)

Art.Nr.: 778

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(12 Stück)	 32,40 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Früchte in ihrer 
schönsten Form.

Durch die doppelte Schicht Pudding und Wie­
ner Böden bekommt die Torte ihren feinen 
Geschmack und der Boden weicht nicht 
durch.

Creme, Masse: 
Reichlich verschiedene Früchte.

Böden: 
Zwei Schichten Wiener Böden und Pudding 
auf einem mit Schokolade abgestrichenen 
Mürbeteigboden. 

Garnierung:
Die Früchte sind mit Tortenguss abgeglänzt, 
abgesetzt mit gehobelten gerösteten 
Mandeln

Obsttorte 
(Saison)

Art.Nr.: 779

Preis / Stück	 2,70€

Ganze Torte 
(12 Stück)	 32,40 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Himbeeren in ihrer  
schönsten Form

Durch die doppelte Schicht Pudding und Wie­
ner Böden bekommt die Torte ihren  
feinen Geschmack und der Boden weicht 
nicht durch.

Creme, Masse: 
Reichlich Himbeeren

Böden: 
Zwei Schichten Wiener Böden und Pudding 
auf einem mit Schokolade abgestrichenen 
Mürbeteigboden. 

Garnierung:
Die Früchte sind mit Tortenguss abgeglänzt,
abgesetzt mit gehobelten, gerösteten 
Mandeln

himbeer-obst-torte

Art.Nr.: 780

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(12 Stück)	 32,40 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Kirschen in ihrer 
schönsten Form.

Durch die doppelte Schicht Pudding und Wie­
ner Böden bekommt die Torte ihren  
feinen Geschmack und der Boden weicht 
nicht durch.

Creme, Masse: 
Reichlich Kirschen

Böden: 
Zwei Schichten Wiener Böden und Pudding 
auf einem mit Schokolade abgestrichenen 
Mürbeteigboden.  

Garnierung:
Sauerkirschen im eigenen Saft gebunden, 
und mit Tortenguss abgeglänzt. Abgesetzt 
mit gerösteten, gehobelten Mandeln

Kirschtorte

Art.Nr.: 781

Preis / Stück	 2,70 €

Ganze Torte 
(12 Stück)	 32,40 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Formtorten

Blaubeersahne
Cala-Ratjada-Sahne
Champagnersahne
Erdbeersahne
Havannasahne
Herrensahne
Himbeersahne
Irish-Coffee-Sahne
Käsesahne
Mandarinensahne
Schokoladensahne
Schwarzwäldersahne
Straciatellasahne  
Vanillesahne
Zitronensahne
Erdbeer-Schoko-Sahne

Bei allen Formtorten ist ein Aufleger mit 
kurzem Wunschtext (max. 50 Zeichen) in­
begriffen. Unsere Formtorten gibt es in 
folgenden Geschmacksrichtungen:  

Eierlikörcreme
Erdbeercreme
Marzipancreme
Mokkacreme
Monte-Carlo-Creme
Nougatcreme
Schokoladencreme
Schwarzwäldercreme
Trüffelcreme
Vanillecreme



Formtorte  
„Kindergeburtstag“

Am Kindergeburtstag 
gar nicht wegzudenken!

Die eigene Geburtstagstorte mit dem Namen
des Geburtstagskindes.

Creme, Masse: 
Mögliche Creme- oder Sahnefüllungen siehe 
Deckblatt Formtorten. 
Einstrich aus Buttercreme.

Böden: 
Wiener Böden auf  einem mit Preiselbeermar­
melade abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Mit Nonpareils abgesetzt. 
Siehe Abbildung, Zuckertiere zum Verzehr ge­
eignet, Schriftzug nach Ihrem Wunsch.

Art.Nr.: 772 (Preis inkl. 9 Kerzen)

formtorte	 49,95 €

Jede weiter Kerze	 0,30 € 
Art.nr.: 8493

Bestellung: 
Bestellungen zwei Werktage im Voraus.
Abholung ab 12:30 Uhr in den Filialen, oder ab 7 Uhr 
in der Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen 
bis Freitag 13 Uhr für Montag bis Samstag 12 Uhr 
vorbestellt werden.



Formtorte  
„Baustelle“

Formtorte „Baustelle“

Für alle kleinen Baggerfans hier die passende 
Torte mit turbulenter Baustelle.

Creme, Masse: 
Mögliche Creme- oder Sahnefüllungen siehe 
Deckblatt Formtorten. 
Einstrich aus Butter-creme.

Böden: 
Wiener Böden auf  einem mit Preiselbeer­
marmelade abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Siehe Abbildung, mit kurzem Wunschtext. 
Fahrzeuge sind nicht zum Verzehr und nicht 
für Kinder unter 3 Jahren geeignet. Mit einer 
dünnen Marzipanschicht oberhalb, mit 
Schokostreusel abgesetzt.

Art.Nr.: 767

formtorte	 49,95 €

Bestellung: 
Bestellungen zwei Werktage im Voraus.
Abholung ab 12:30 Uhr in den Filialen, oder ab 7 Uhr 
in der Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen 
bis Freitag 13 Uhr für Montag bis Samstag 12 Uhr 
vorbestellt werden.



Formtorte  
„Flower Power“

Formtorte  
„Flower Power“

Für junge und alte Hippie´s, hier die passende 
Torte.

Creme, Masse: 
Mögliche Creme- oder Sahnefüllungen siehe 
Deckblatt Formtorten. 
Einstrich aus Buttercreme.

Böden: 
Wiener Böden auf  einem mit Preiselbeer­
marmelade abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Siehe Abbildung, mit einer dünnen Marzipan­
schicht oberhalb und kurzem Wunschtext. 
Der VW-Bus, die Schuhe und Sonnen sind 
nicht zum Verzehr und nicht für Kinder unter 
3 Jahren geeignet. Mit Cremetupfen ausgar­
niert und mit Krokant abgesetzt.

Art.Nr.: 798

formtorte	 49,95 €

Bestellung: 
Bestellungen zwei Werktage im Voraus.
Abholung ab 12:30 Uhr in den Filialen, oder ab 7 Uhr 
in der Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen 
bis Freitag 13 Uhr für Montag bis Samstag 12 Uhr 
vorbestellt werden.



Formtorte  
„Schulanfang Mädchen“

Formtorte  
„Schulanfang  
Mädchen“

Zum großen Ereignis der Einschulung die 
passende Torte für Mädchen, an diesem be­
sonderen Tag.

Creme, Masse: 
Mögliche Creme- oder Sahnefüllungen siehe 
Deckblatt Formtorten. 
Einstrich aus Buttercreme.

Böden: 
Wiener Böden auf  einem mit Preiselbeer­
marmelade abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Siehe Abbildung, mit einer dünnen Marzipan­
schicht oberhalb und kurzem Wunschtext. Die 
Figur, Tafeln, Buchstaben und Zahlen sind 
nicht zum Verzehr und nicht für Kinder unter 
3 Jahren geeignet. Mit Buchstaben-Konfetti 
abgesetzt.

Art.Nr.: 791

formtorte	 49,95 €

Bestellung: 
Bestellungen zwei Werktage im Voraus.
Abholung ab 12:30 Uhr in den Filialen, oder ab 7 Uhr 
in der Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen 
bis Freitag 13 Uhr für Montag bis Samstag 12 Uhr 
vorbestellt werden.



Formtorte  
„Schulanfang Junge“

Formtorte  
„Schulanfang Junge“

Zum großen Ereignis der Einschulung die 
passende Torte für Jungen, an diesem 
besonderen Tag.

Creme, Masse: 
Mögliche Creme- oder Sahnefüllungen siehe 
Deckblatt Formtorten. 
Einstrich aus Buttercreme.

Böden: 
Wiener Böden auf  einem mit Preiselbeer­
marmelade abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Siehe Abbildung, mit einer dünnen Marzipan­
schicht oberhalb und kurzem Wunschtext. Die 
Figur, Tafeln, Buchstaben und Zahlen sind 
nicht zum Verzehr und nicht für Kinder unter 
3 Jahren geeignet. Mit Buchstaben-Konfetti 
abgesetzt.

Art.Nr.: 793

formtorte	 49,95 €

Bestellung: 
Bestellungen zwei Werktage im Voraus.
Abholung ab 12:30 Uhr in den Filialen, oder ab 7 Uhr 
in der Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen 
bis Freitag 13 Uhr für Montag bis Samstag 12 Uhr 
vorbestellt werden.



Rosentorte

dieSE TORTE LÄSST selbst 
Dörnröschen nicht 
länger schlafen.

Liebevoll dekoriert mit Perlen und Rosen ist 
diese Torte ein besonderer Hingucker auf 
jeder Kaffeetafel.

Creme, Masse: 
Mögliche Creme- oder Sahnefüllungen siehe 
Deckblatt Formtorten. 
Einstrich aus Buttercreme.

Böden: 
Wiener Böden auf  einem mit Preiselbeer­
marmelade abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Siehe Abbildung. Mit kurzem Wunschtext. Mit 
Krokant abgesetzt.

Art.Nr.: 748

formtorte	 45,00 €

Bestellung: 
Bestellungen zwei Werktage im Voraus.
Abholung ab 12:30 Uhr in den Filialen, oder ab 7 Uhr 
in der Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen 
bis Freitag 13 Uhr für Montag bis Samstag 12 Uhr 
vorbestellt werden.



Formtorte
„Zur Konfirmation“

Formtorte 
„Zur Konfirmation“

Zum einmaligen Ereignis – der Konfirmation – 
eine einmalige Tortenkreation in Buchform.

Creme, Masse: 
Mögliche Creme- oder Sahnefüllungen siehe 
Deckblatt Formtorten. 
Einstrich aus Buttercreme.

Böden: 
Wiener Böden auf  einem mit Preiselbeer­
marmelade abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Siehe Abbildung, mit einer dünnen Marzipan­
schicht oberhalb. Alle Dekoartikel sind zum 
Verzehr geeignet. Text nach individuellem 
Wunsch. Mit Cremetupfen verziert und ab­
gesetzt.

Art.Nr.: 795

formtorte	 59,95 €

Bestellung: 
Bestellungen zwei Werktage im Voraus.
Abholung ab 12:30 Uhr in den Filialen, oder ab 7 Uhr 
in der Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen 
bis Freitag 13 Uhr für Montag bis Samstag 12 Uhr 
vorbestellt werden.



Formtorte
„Zur Kommunion“

Formtorte 
„Zur Kommunion“

Zum einmaligen Ereignis – der Kommunion – 
eine einmalige Tortenkreation in Buchform.

Creme, Masse: 
Mögliche Creme- oder Sahnefüllungen siehe 
Deckblatt Formtorten. 
Einstrich aus Buttercreme.

Böden: 
Wiener Böden auf  einem mit Preiselbeer­
marmelade abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Siehe Abbildung, mit einer dünnen Marzipan­
schicht oberhalb. Alle Dekoartikel sind zum 
Verzehr geeignet. Text nach individuellem 
Wunsch. Mit Cremetupfen verziert und ab­
gesetzt.

Art.Nr.: 796

formtorte	 59,95 €

Bestellung: 
Bestellungen zwei Werktage im Voraus.
Abholung ab 12:30 Uhr in den Filialen, oder ab 7 Uhr 
in der Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen 
bis Freitag 13 Uhr für Montag bis Samstag 12 Uhr 
vorbestellt werden.



  
Festtagstorten

 



Festtagstorte
„Zur Taufe MÄDCHEN“

Festtagstorte 
„Zur Taufe“

Die Festtagstorte zur Taufe mit ausgefallener 
Dekoration in bewährter Schmidtmeier-
Qualität.

Creme, Masse: 
Mögliche Creme- oder Sahnefüllungen siehe 
Deckblatt Formtorten. Einstrich aus But­
tercreme. Einstrich aus Buttercreme.

Böden: 
Wiener Böden auf einem mit Preiselbeermar­
melade abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Überzogen mit einer dünnen Marzipandecke 
und kurzem Wunschtext. Dekoriert mit 7 
roten Rosen, Rosenblättern und einer Wiege, 
ausgarniert mit kleinen Buttercremetupfen.

Art.Nr.: 783

formtorte	 65,00 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Festtagstorte
„Zur Taufe JUNGE“

Festtagstorte 
„Zur Taufe“

Die Festtagstorte zur Taufe mit ausgefallener 
Dekoration in bewährter Schmidtmeier-
Qualität.

Creme, Masse: 
Mögliche Creme- oder Sahnefüllungen siehe 
Deckblatt Formtorten. Einstrich aus But­
tercreme. Einstrich aus Buttercreme.

Böden: 
Wiener Böden auf einem mit Preiselbeermar­
melade abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Überzogen mit einer dünnen Marzipandecke 
und kurzem Wunschtext. Dekoriert mit 7 
roten Rosen, Rosenblättern und einer Wiege, 
ausgarniert mit kleinen Buttercremetupfen.

Art.Nr.: 782

formtorte	 65,00 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Festtagstorte

Festtagstorte

Die Festtagstorte für den besonderen Anlass 
mit stilvoller Dekoration in bewährter 
Schmidtmeier-Qualität.

Creme, Masse: 
Mögliche Creme- oder Sahnefüllungen siehe 
Deckblatt Formtorten. Einstrich aus But­
tercreme.

Böden: 
Wiener Böden auf einem mit Preiselbeermar­
melade abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Überzogen mit einer dünnen Marzipandecke, 
dekoriert mit sieben roten Rosen und Rosen­
blättern, ausgarniert mit kleinen Buttercreme­
tupfen. Auf Wunsch auch mit kurzem Text!

Aufleger mit Text	 5,00 € 
Art.nr.: 8000

Art.Nr.: 771

formtorte	 49,95 €

Bestellung: 
Von Montag bis Freitag sind Bestellungen von heute 
auf morgen möglich, Abholung ab 12:30 Uhr in der 
Filiale. Bei Bestellungen 2 Tage im Voraus Abholung 
ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 7:00 Uhr in der 
Backstube. Bestellungen für Sonntag müssen bis 
Freitag vorbestellt werden.



Naked Cake
Für jeden Anlass.

Eine ausgesprochen trendige Torte.

Creme, Masse: 
Erdbeer-Sahne mit Canache Creme. Ein Aus­
tausch dieser Füllung ist leider nicht möglich.

Böden: 
Wiener Böden auf  einem mit Schokolade 
abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Frische Beerenfrüchte der Saison mit
Tortenguss abgeglänzt. Mit etwas Rosmarin
oder anderen Küchenkräutern dekoriert und
mit Dekorzucker abgesiebt.

Art.Nr.: 721

Ganze Torte	 49,95 €
(ca. 14 Stück)

Bestellung: 
Bestellungen bitte 2 Tage im Voraus, Abholung ab 
12:30 Uhr in der Filiale. Bei Bestellungen 3 Tage im 
Voraus Abholung ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 
7:00 Uhr in der Backstube möglich.

Die Torte ist nur im Ganzen bestellbar. 

Die Torte ist nicht in Stücke geteilt.



Naked Cake
2-stöckig

Für jeden Anlass.

Eine ausgesprochen trendige Torte.

Creme, Masse: 
Erdbeer-Sahne mit Canache Creme. Ein Aus­
tausch dieser Füllung ist leider nicht möglich.

Böden: 
Wiener Böden auf  einem mit Schokolade 
abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Frische Beerenfrüchte der Saison mit
Tortenguss abgeglänzt. Mit etwas Rosmarin
oder anderen Küchenkräutern dekoriert und
mit Dekorzucker abgesiebt.

Art.Nr.: 751

Ganze Torte	 99,95 €
(ca. 26 Stück)

Bestellung: 
Bestellungen bitte 2 Tage im Voraus, Abholung ab 
12:30 Uhr in der Filiale. Bei Bestellungen 3 Tage im 
Voraus Abholung ab 9:30 Uhr in der Filiale oder ab 
7:00 Uhr in der Backstube möglich.

Die Torte ist nur im Ganzen bestellbar. 

Die Torte ist nicht in Stücke geteilt.

großer Durchmesser



hochzeitstorten
Um Missverständnisse zu vermeiden, müssen alle Hochzeitstorten und die Erdbeerherzen bitte direkt in der Backstube Auf der Heide 30 bestellt werden.



hochzeitstorte 
3-stufig

für den schönsten tag

Eine ausgesprochen festliche dreistöckige 
Torte in bewährter Schmidtmeier-Qualität. 
Auf Wunsch gekrönt mit Hochzeitspaar oder 
Marzipanrosen.

Creme, Masse: 
Mögliche Creme- oder Sahnefüllungen siehe 
Deckblatt Form- und Festtagstorten. Einstrich 
aus Buttercreme.

Böden: 
Wiener Böden auf einem mit Preiselbeermar­
melade abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Eingestrichen mit Buttercreme, dekoriert mit 
roten Rosen, Rosenblättern, Marzipanplätt­
chen, ausgarniert mit Zuckerkugeln, umrankt 
von kleinen Buttercremetupfen.

Bestellung: 
Mindestens 3 Tage im Voraus bestellen!
Diese Torte kann nur direkt vor Ort in der
Backstube Auf der Heide 30 bestellt werden!

Art.Nr.: 774

hochzeitstorte
(ca. 39 Stücke)	 150,00 €



hochzeitstorte 
3-stöckig auf Ständer

für den schönsten tag

Eine ausgesprochen festliche dreistöckige 
Torte auf Ständer in bewährter Schmidtmei­
er-Qualität. Auf Wunsch gekrönt mit Hoch­
zeitspaar oder Marzipanrosen.

Creme, Masse: 
Mögliche Creme- oder Sahnefüllungen siehe 
Deckblatt Form- und Festtagstorten. Einstrich 
aus Buttercreme.

Böden: 
Wiener Böden auf einem mit Schokolade ab­
gestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Eingestrichen mit Buttercreme, dekoriert mit 
roten Rosen, Rosenblättern, Marzipanplätt­
chen, ausgarniert mit Zuckerkugeln, umrankt 
von kleinen Buttercremetupfen.

Bestellung: 
Mindestens 3 Tage im Voraus bestellen!
Diese Torte kann nur direkt vor Ort in der
Backstube Auf der Heide 30 bestellt werden!

Art.Nr.: 754

Hochzeitstorte 
(3-stöckig  
auf Ständer)	
(ca. 39 Stücke)	 190,00 €

+ Pfand für  
den Ständer	 100,00 €



hochzeitstorte 
4-stöckig auf Ständer

für den schönsten tag

Eine ausgesprochen festliche vierstöckige 
Torte auf Ständer in bewährter Schmidtmei­
er-Qualität. Auf Wunsch gekrönt mit Hoch­
zeitspaar oder Marzipanrosen.

Creme, Masse: 
Mögliche Creme- oder Sahnefüllungen siehe 
Deckblatt Form- und Festtagstorten. Einstrich 
aus Buttercreme.

Böden: 
Wiener Böden auf einem mit Schokolade 
abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Eingestrichen mit Buttercreme, dekoriert mit 
roten Rosen, Rosenblättern, Marzipanplätt­
chen, ausgarniert mit Zuckerkugeln, umrankt 
von kleinen Buttercremetupfen.

Bestellung: 
Mindestens 3 Tage im Voraus bestellen!
Diese Torte kann nur direkt vor Ort in der
Backstube Auf der Heide 30 bestellt werden!

Art.Nr.: 769

Hochzeitstorte 
(4-stöckig  
auf Ständer)
(ca. 60 Stücke)	 250,00 €

+ Pfand für  
den Ständer	 150,00 €



hochzeitstorte 
5-stöckig auf Ständer

für den schönsten tag

Eine ausgesprochen festliche fünf-stöckige 
Torte auf Ständer in bewährter Schmidtmeier- 
Qualität. Auf Wunsch gekrönt mit Hochzeits­
paar oder Marzipanrosen.

Creme, Masse: 
Mögliche Creme- oder Sahnefüllungen siehe 
Deckblatt Form- und Festtagstorten. Einstrich 
aus Buttercreme.

Böden: 
Wiener Böden auf einem mit Schokolade 
abgestrichenen Mürbeteigboden.

Garnierung:
Eingestrichen mit Buttercreme, dekoriert mit 
roten Rosen, Rosenblättern, Marzipanplätt­
chen, ausgarniert mit Zuckerkugeln, umrankt 
von kleinen Buttercremetupfen.

Bestellung: 
Mindestens 3 Tage im Voraus bestellen!
Diese Torte kann nur direkt vor Ort in der
Backstube Auf der Heide 30 bestellt werden!

Art.Nr.: 755

Hochzeitstorte 
(5-stöckig auf Ständer)
(ca. 100 Stücke)�350,00 €

+ Pfand für  
den Ständer	 200,00 €



Erdbeerherz 
Saison

Erdbeerherz Saison

Die etwas andere Hochzeitstorte, besonders 
im Sommer zur Erdbeersaison ein echter  
Hingucker!

Creme, Masse: 
Vanillepudding

Böden: 
Mürbteigboden mit Schokolade bestrichen. 
Darauf ein Boden aus Rührmasse.

Garnierung:
Reichhaltig mit ganzen Erdbeeren belegt, ab­
geglänzt mit Tortenguss. Am Rand mit geho­
belten und gerösteten Mandeln abgesetzt. Der 
Rand wird mit Buttercremetupfen garniert. 
Auf Wunsch mit Schriftzug auf Marzipan.

Bestellung: 
Mindestens 3 Tage im Voraus bestellen!
Diese Torte kann nur direkt vor Ort in der
Backstube Auf der Heide 30 bestellt und abgeholt  
werden. Es wird ohne Verpackung übergeben. 

Art.Nr.: 762

Erdbeerherz 60 cm groß
(ca. 40 pers.)	 180,00 €

Art.Nr.: 759

Erdbeerherz 80 cm groß
(ca. 80 pers.)	 330,00 €

+ Pfand für  
Die unterlage	 100,00 €

60 cm

80 cm


