
schmidtmeier 

Weihnachts-
Bäckerei



Filialen 

Unsere Weihnachtsgebäckauswahl finden 
Sie in allen unseren Bäckereifilialen. 
Die Verpackungen werden grammgenau 
ausgewogen und preislich berechnet. Unser 
Personal berät Sie gerne und steht für 
Fragen zur Verfügung!

Weihnachtsgeschenk

Für Ihre individuelle Weihnachtsgeschenk-
idee können Sie sich ganz nach Ihrem 
Geschmack eine Auswahl aus unserem
Sortiment der Weihnachtsbäckerei zusam-
menstellen und dazu eine passende Ge-
schenkverpackung wählen. 

Die einzelnen Artikel werden mit Festprei-
sen berechnet, die in der Übersicht ersicht-
lich sind. Dabei richten wir uns im Durch-
schnitt großzügig nach dem jeweiligen 
Verpackungsgewicht. 

Gewerbegeschenk

Steuerabzugsfreie Geschenke an Geschäfts-
freunde und Mitarbeiter! Aus unserem 
Weihnachtsgebäcksortiment können Sie 
das passende Weihnachtspräsent bis zu 
einer Freigrenze von 50 Euro als Geschenk 
für Geschäftspartner und bis zu 60 Euro als 
Freigrenze für Mitarbeiterpräsente 
zusammenstellen! 

Bestellungen sind per Email an 
frank.temme@schmidtmeier.de, 
maria.weiss@schmidtmeier.de
oder per Anruf in unserer Zentrale unter 
0234/388240 möglich.
Abholung auf der Heide 30! 
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Unser Weihnachtsgebäck



Butter Kipferl

Butter Kipferl 

Ein köstlicher Klassiker: unsere himmlisch zar-
ten Butterkipferl. Nur beste Zutaten werden 
in liebevoller Handarbeit verarbeitet und 
schenken den kleinen Halbmonden ihren 
feinen Geschmack. Zum auf der Zunge 
zergehen lassen! 

Besonderheiten 

Mit Mandeln, guter Butter und Vanille noch 
warm in feinem Puderzucker gewendet. 

Verpackung 

Jede Tüte wird einzeln ausgewogen. 

Art.Nr.: 2640

 

Preis Pro Tüte für 

Geschenkverpackung

(mind. 180 g)   3,90 €

Art.Nr.: 640

 
Preis 
Pro 100g  2,20 €



Lebkuchenmischung

Lebkuchenmischung 

Die Lieblinge aller Naschkatzen: unsere bunte 
Lebkuchenmischung. Feiner Honigkuchen- 
teig, zartschmelzend überzogen mit dunkler, 
heller und weißer Kuvertüre und teilweise mit 
bunten Streuseln, Krokant und gehackten 
Mandeln dekoriert. Der Teig wird bereits 4-5 
Monate vorher angesetzt. Oho, es 
weihnachtet sehr! 

Besonderheiten 

Mit Honig, Zimt, Koriander, Macis, Nelken, 
Anis, Cardamom, Piment kräftig gewürzt und 
in vierschiedenen Formen gebacken.  

Verpackung 

Jede Verpackung wird einzeln ausgewogen.

Art.Nr.: 801

 
Preis 
Pro 100g  2,85 €

Art.Nr.: 2801

 

Preis Pro Tüte für 

Geschenkverpackung

(mind. 160 g)   4,90 €



Schoko Nuss Printen

Schoko Nuss Printen

Alle Jahre wieder: Printe trifft Haselnüsse! Nur 
beste Zutaten werden in liebevoller Handar-
beit verarbeitet und schenken unseren Prin-
ten ihren feinen, saftigen und würzigen 
Geschmack. 

Besonderheiten 

Klassischer Printenteig mit Haselnüssen, Anis, 
Koriander, Zimt, Ingwer, Nelken und 
Cardamom. Durch speziellen Printensirup 
und Farinzucker werden die Printen dunkel 
und saftig. Mit einem Zartbitterkuvertü-
re-Überzug versiegelt.

Verpackung 

Jede Verpackung wird einzeln ausgewogen.

Art.Nr.: 804

 
Preis 
Pro 100g  2,75 €

Art.Nr.: 2804

 

Preis Pro Tüte für 

Geschenkverpackung

(mind. 200 g)   5,90 €



Zartbitter Baumkuchen

t

Zartbitter Baumkuchen

Unsere besondere Rezeptur, die unter 
anderem durch die Tonkabohne gekrönt wird, 
sorgt seit Jahren für eine gleichbleibend 
hohe Qualität. Die feine Masse wird traditio-
nell in dünnen Schichten gebacken. So ent-
steht die charakteristische Schichtstruktur, die 
den Jahresringen eines Baumes ähnelt.

Besonderheiten 

Mit Marzipan, Zartbitterkuvertüre, Rum, 
Vanille und Tonkabohne Schicht für Schicht 
liebevoll gebacken.

Verpackung 

Jede Verpackung wird einzeln ausgewogen.

Art.Nr.: 805

 
Preis 
Pro 100g  3,90 €

Art.Nr.: 2805

 

Preis Pro Tüte für 

Geschenkverpackung

(mind. 125 g)   4,85 €



Vollmilch Baumkuchen

VOLLMILCH Baumkuchen

Unsere besondere Rezeptur, die unter 
anderem durch die Tonkabohne gekrönt wird, 
sorgt seit Jahren für eine gleichbleibend 
hohe Qualität. Die feine Masse wird traditio-
nell in dünnen Schichten gebacken. So ent-
steht die charakteristische Schichtstruktur, die 
den Jahresringen eines Baumes ähnelt.

Besonderheiten 

Mit Marzipan,Vollmilchkuvertüre, Rum, 
Vanille. Tonkabohne und Zitronenschale 
Schicht für Schicht liebevoll gebacken.
. 

Verpackung 

Jede Verpackung wird einzeln ausgewogen.

Art.Nr.: 810

 
Preis 
Pro 100g  3,90 €

Art.Nr.: 2810

 

Preis Pro Tüte für 

Geschenkverpackung

(mind. 125 g)   4,85 €



Zimtsterne

Zimtsterne 

Unsere von Hand ausgestochenen Zimtsterne 
werden nach einem italienischen Rezept 
zubereitet. Die Besonderheit: Die Marzipan-
Rohmasse wird mit gerösteten Nüssen sowie 
einem Hauch Orangeat und Zitronat ver-
feinert. Dadurch erhält das Gebäck eine raffi-
nierte, unterschwellige Note. In Verbindung 
mit einer Nuance Zimt enfaltet sich ein ganz 
besonderes Aroma. Kurz abgebacken und 
himmlisch saftig im Geschmack.

Besonderheiten 

Mit Marzipan, Puderzucker, Haselnüssen, 
Eiweiß, Orangeat und Zimt. Das klassische 
Weihnachtsgebäck ohne Mehl. 

Verpackung 

Ein Paket wiegt ungefähr 115g und entspricht 
einer Verpackungseinheit. Jede Verpackung 
wird individuell gewogen.

Art.Nr.: 807

 
Preis 
Pro 100g  4,20 €

Art.Nr.: 2807

 

Preis Pro Tüte für 

Geschenkverpackung

(mind. 110 g)   4,70 €



Vollmilch Mandel Printen

VOllmilch Mandel 
Printen 

Alle Jahre wieder: Printe trifft Mandel! Nur 
beste Zutaten werden in liebevoller Handar-
beit verarbeitet und schenken unseren Prin-
ten ihren feinen, saftigen und würzigen Ge-
schmack. 

Besonderheiten 

Klassischer Printenteig mit Mandeln, Anis, 
Koriander, Zimt, Ingwer, Nelken,Cardamom 
und Kandiszucker. Durch speziellen Printensi-
rup und Farinzucker werden die Printen dun-
kel und saftig. Mit dem Überzug der Voll-
milchkuvertüre versiegelt und bleiben lange 
frisch. 

Verpackung 

Jede Verpackung wird einzeln ausgewogen.

Art.Nr.: 808

 
Preis 
Pro 100g  2,80 €

Art.Nr.: 2808

 

Preis Pro Tüte für 

Geschenkverpackung

(mind. 180 g)   5,70 €



Katharinchen
Katharinchen 

Bekanntlich soll das „Katharinchen“ um 1557 
von Nonnen im Kloster erfunden worden 
sein. Der Name ist angelehnt an die Heilige 
Katharina von Alexandria. Auch die sechs-
blättrige Form stammt aus alter Lebku-
chen-Gebäck Tradition. 

Besonderheiten 

Aus feinem Honig Lebkuchenteig, überzogen 
mit einer zarten Schicht Schokoladenkuvertü-
re, verziert mit kunterbunten Zuckerkugeln.

Art.Nr.: 817

Preis 
Pro Stück 1,75 €



Butter Spekulatius

Butter Spekulatius

Unsere Spekulatius sind reich bebildert und 
ebenso reich im Geschmack. Beste Zutaten 
und Gewürze werden zu einem feinen Teig 
geknetet, geformt und besonders dünn 
gebacken. Reinbeißen, den besonderen 
Knack erleben und den zarten Karamell-
Geschmack auf der Zunge zergehen lassen.

Besonderheiten 

Mit Honig, Butter und feinen Gewürzen in 
Form von figürlichen Darstellungen gold-
braun und knackig gebacken. 

Verpackung 

Jede Tüte wird einzeln ausgewogen. 

Art.Nr.: 819

 
Preis 
Pro 100g  2,00 €

Art.Nr.: 2819

 

Preis Pro Tüte für 

Geschenkverpackung

(mind. 170 g)   3,60 €



Stollenkonfekt

Stollenkonfekt 

Unser Butterstollen wird bei uns seit über 50 
Jahren nach traditionellem Familienrezept 
unverändert liebevoll und mit viel Sorgfalt 
zubereitet. Hierzu verwenden wir nur feinste 
Zutaten und verzichten ganz auf Bitter- und 
Konservierungsstoffe. Deshalb besitzt nur 
unser Butterstollen dieses einzigartige Aro-
ma, ohne verbrannte Rosinen, mit der unver-
wechselbaren Vanillekruste und dem Ge-
schmack so fein gehackter kandierter Früchte, 
dass Sie die Früchte selbst im Mund kaum 
wahrnehmen. So ist diese mit Liebe gebacke-
ne vorweihachtliche Gebäckspezialität ein 
echter Genuss. 

Besonderheiten 

Mit Marzipan, Mandeln, Macis, Cardamom,  
Magerquark, Orangeat, Rum, Zitronenschale, 
Vanille und Tonkabohne. Stollenverführung in 
Pralinenformat!

Verpackung
 
Jede Verpackung wird einzeln ausgewogen. 

Art.Nr.: 822

 
Preis 
Pro 100g  1,90 €

Art.Nr.: 2822

 

Preis Pro Tüte für 

Geschenkverpackung

(mind. 160 g)   3,00 €
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Feinste Sahnetrüffel

feinste Sahnetrüffel

Unsere handgemachten Trüffel nach 
Confisserie-Tradition. Zart mit Canache ge-
füllt, wird Ihnen die köstliche Vielfalt aus Voll-
milch mit Karamell, Zartbitter mit Rum und 
weißer Schokolade mit Cointreau unvergess-
liche Geschmacksmomente bescheren.

Besonderheiten 

Mit Vollmilchkuvertüre, Zartbitter-
kuvertüre, weißer Kuvertüre, Sahne , Rum 
und Cointreau. Handgefertigt in Schokolade 
gewälzt. 

Verpackung 

Jede Verpackung wird einzeln ausgewogen.

Art.Nr.: 823

 
Preis 
Pro 100g  3,80 €

Art.Nr.: 2823

 

Preis Pro Tüte für 

Geschenkverpackung

(mind. 125 g)   4,75 €



Stollenspezialitäten



Jahrgangsstollen

Jahrgangsstollen

Unser Jahrgangsstollen wird nach bester 
handwerklicher Bäckertradition hergestellt. 
Das beginnt mit der Auswahl der Zutaten und 
endet mit der perfekten Präsentation des fer-
tigen Gebäcks. Unsere Sorgfalt liegt seit Jahr-
zehnten auf der liebevollen Vorbereitung, die 
unser Konditormeister höchstpersönlich 
übernimmt. Die Rosinen werden so lange in 
Champagner eingelegt, bis sie ganz vollgeso-
gen sind. Nur so kann der Stollen sein einzig-
artiges Aroma entfalten. Das Ergebnis ist ein 
Gebäck von unvergleichbarer Qualität. 

Besonderheiten 

In Champagner eingelegte Rosinen, von 
Meisterhand gemacht. 

Art.Nr.: 824

Festpreis 17,95 €
800 G

Limitierte 

Auflage! 



Butterstollen

Butterstollen

Unser Butterstollen wird bei uns nach 
traditionellem Familienrezept unverändert 
seit über 50 Jahren liebevoll und mit viel 
Sorgfalt zubereitet. Hierzu verwenden wir nur 
feinste Zutaten und verzichten ganz auf 
Bitter- und Konservierungsstoffe. Deshalb be-
sitzt nur unser Butterstollen dieses einzig-
artige Aroma, ohne verbrannte Rosinen, mit 
der unverwechselbaren Vanillekruste und 
dem Geschmack fein  gehackter kandierter 
Früchte, dass Sie die Früchte selbst im Mund 
kaum wahrnehmen. So ist diese mit Liebe ge-
backene vorweihnachtliche Gebäckspezialität 
ein echter Genuss. 

Besonderheiten 

Mit Marzipan, Mandeln, Magerquark, Orange-
at, Rum, Zitronenschale, Vanille und Tonka-
bohne. Aufschneiden und genießen! 

Art.Nr.: 826

Festpreis 14,95 €
800 G



Butterstollen Family

Butterstollen Family

Unser Butterstollen wird bei uns nach 
traditionellem Familienrezept unverändert 
seit über 50 Jahren liebevoll und mit viel 
Sorgfalt zubereitet. Hierzu verwenden wir nur 
feinste Zutaten und verzichten ganz auf 
Bitter- und Konservierungsstoffe. Deshalb be-
sitzt nur unser Butterstollen dieses einzigarti-
ge Aroma, ohne verbrannte Rosinen, mit der 
unverwechselbaren Vanillekruste und dem 
Geschmack so fein gehackter kandierter 
Früchte, dass Sie die Früchte selbst im Mund 
kaum wahrnehmen. So ist diese mit Liebe ge-
backene vorweihnachtliche Gebäckspezialität 
ein echter Genuss. 

Besonderheiten 

Mit Marzipan, Mandeln, Magerquark, Orange-
at, Rum, Zitronenschale, Vanille und Tonka-
bohne. 

Verpackung 

Jedes Paket wird einzeln ausgewogen. 

Art.Nr.: 827

Preis pro 
400g 7,60  €



Butterstollen Single

Butterstollen Single

Unser Butterstollen wird bei uns nach 
traditionellem Familienrezept unverändert 
seit über 50 Jahren liebevoll und mit viel 
Sorgfalt zubereitet. Hierzu verwenden wir nur 
feinste Zutaten und verzichten ganz auf 
Bitter- und Konservierungsstoffe. Deshalb be-
sitzt nur unser Butterstollen dieses einzigarti-
ge Aroma, ohne verbrannte Rosinen, mit der 
unverwechselbaren Vanillekruste und dem 
Geschmack so fein gehackter kandierter 
Früchte, dass Sie die Früchte selbst im Mund 
kaum wahrnehmen. So ist diese mit Liebe ge-
backene vorweihnachtliche Gebäckspezialität 
ein echter Genuss. 

Besonderheiten 

Mit Marzipan, Mandeln, Magerquark, Orange-
at, Rum, Zitronenschale, Vanille und Tonka-
bohne. 

Verpackung 

Jedes Paket wird einzeln ausgewogen. 

Art.Nr.: 829

Preis 
pro 200g 3,80 €



Weihnachtsteller/
Kästchen



Weihnachtsteller
Weihnachtsteller

Als Geschenk oder Mitbringsel für Bürobe-
sprechungen oder für zu Hause. Unser selbst-
gemachtes Weihnachtsgebäck passt immer. 

Unser himmlisch duftiges Weihnachtsgebäck 
als gemischte liebevolle Zusammenstellung 
verschenken! 

Besonderheiten 

Eine Mischung aus unseren Zimtsternen, 
Lebkuchen, Sahne Trüffeln, heller und dunkler 
Baumkuchen, Vollmilch Mandel Printen und 
Schoko Nuss Printen. Für jeden Geschmack ist 
etwas dabei!

Art.Nr.: 831

Festpreis 24,95 €
ca. 650 G



Weihnachtsteller
Weihnachtsteller

Als Geschenk oder Mitbringsel für Bürobe-
sprechungen oder für zu Hause. Unser selbst-
gemachtes Weihnachtsgebäck passt immer. 

Unser himmlisch duftiges Weihnachtsgebäck 
als gemischte liebevolle Zusammenstellung 
verschenken! 

Besonderheiten 

Eine Mischung aus unseren Zimtsternen, 
Lebkuchen, Sahne Trüffeln, heller und dunkler 
Baumkuchen, Vollmilch Mandel Printen und 
Schoko Nuss Printen. Für jeden Geschmack ist 
etwas dabei!

Art.Nr.: 832

Festpreis 11,95 €
ca. 300 G



Weihnachtspräsente



Zimtsterne 

Trüffel Schoko Nuss
Printen

Butter Kipferl

Weihnachtspräsent
Beispielfüllung

Weihnachtspräsent

Rustikale Kiefernholzkiste mit Schmidtmeier 
Brandstempel auf der Vorderseite.

Besonderheiten 

Der Inhalt wird in Stroh gebettet. 

Inhalt (Beispiel)

1x Zimtsterne   4,70 Euro 

1x Butter Kipferl  3,90 Euro 

1x Zartbitter Baumkuchen  4,85 Euro

1x Vollmilch Baumkuchen 4,85 Euro 

1x Schoko Nuss Printen  5,90 Euro

1x Trüffel   4,75 Euro

1x Holzkiste  6,90 Euro

GesamtPreis    35,85 €
Zartbitter Baumkuchen

Vollmilch Baumkuchen



Für bis zu 4 Gebäcksorten Ihrer Wahl

Weihnachtskarton
MIt Ihrer Wunschfüllung

Weihnachtskarton

Der Karton bietet eine schlichte und festliche 
Möglichkeit eine Freude aus der Weihnachts-
bäckerei zu verschenken. 

Ihre Wahl

Maximal sechs Verpackungseinheiten Ihrer 
Wahl können im Weihnachtskarton indivi-
duell zusammengestellt werden. 

Art.Nr.: 8841

Preis  
Karton  1,90 €

zzgl. Ihrer Gebäckauswahl
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Vollmilch
Baumkuchen

Zimtsterne 

Katharinchen

Stollenkonfekt

Bunter Weihnachtskarton 
Bespielfüllung

Bunte Kiste

Der Karton bietet eine schlichte und festliche 
Möglichkeit eine Freude aus der Weihnachts-
bäckerei zu verschenken. 

Besonderheiten 

Stellen Sie sich einfach Ihr individuelles 
Weihnachtspräsent zusammen! 

Inhalt (Beispiel) 

1x Zimtsterne   4,70 Euro 

1x Vollmilch Baumkuchen 4,85 Euro 

1x Stollenkonfekt  3,00 Euro

1x Katharinchen  1,75 Euro

1x Roter Karton  1,90 Euro

Gesamtpreis  16,20€



Für bis zu 6 Gebäcksorten Ihrer  Wahl

Holzkiste
mit Ihrer Wunschfüllung

Holzkiste

Rustikale Kiefernholzkiste mit Schmidtmeier 
Brandstempel auf der Vorderseite.

Besonderheiten 

Stellen Sie sich einfach Ihr individuelles Weih-
nachtsgeschenk zusammen. Der Inhalt wird 
in Stroh gebettet. 
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Art.Nr.: 8840

Preis  
Karton  6,90 €

zzgl. Ihrer Gebäckauswahl



Stollenpräsent
Stollenpräsent 

Unser Jahrgangsstollen wird nach bester 
handwerklicher Bäckertradition hergestellt. 
Das beginnt mit der Auswahl der Zutaten und 
endet mit der perfekten Präsentation des fer-
tigen Gebäcks. Unsere Sorgfalt liegt seit Jahr-
zehnten auf der liebevollen Vorbereitung, die 
unser Konditormeister höchstpersönlich 
übernimmt. Die Rosinen werden so lange in 
Champagner eingelegt, bis sie ganz vollgeso-
gen sind. Nur so kann der Stollen sein einzig-
artiges Aroma entfalten. Das Ergebnis ist ein 
Gebäck von unvergleichbarer Qualität. 

Verpackung 

Rustikale Kiefernholzkiste mit Schmidtmeier 
Brandstempel auf der Vorderseite. Der Stollen 
wird in Stroh gebettet. 

Inhalt (Beispiel)

1x Holzkiste      6,90 Euro

1x Jahrgangsstollen 17,95 Euro 

GesamtPreis  24,85 €

Limitierte 

Auflage! 


